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1. IDENTIFICACION PR?6DUCTO

Nombre técnico:
1.YOGUR ENTERO CON DULCE, CON MELOCOTON.

NOMBRE 2. YOGUR ENTERO CON DULCE, CON MELOCOTON, CON PROBIOTICOS.
Nombre fantasia: YOGUR DE MELOCOTON; COLANTA YOGUR MELOCOTON.
CLAIMS No aplica.

Neo. DE REGISTRO

RSA-005523-2018

COLANTA®, MONTEFRIO®, YOGURKID®, FUNCIONA®, DIGESTY® (CULTIVO PROBIOTICO BB12 Y FIBRA PREBIOTICA),

MARGA ALAMBRA,, PROLINCO, GOTA BLANCA.
DEFINICION Es el producto obtenido a partir de la leche bovina higienizada y coagulada por la accién de Lactobacillus bulgaricus y Streptococcus

thermophilus , los cuales deben ser abundantes y viables en el producto final, con adicion de cultivos probidticos.
Compoesicion 1 : Leche higienizada entera, base de fruta con trozos de melocoion (melocoton (min. 3%), azucar, agua, espesante
(almidén modificado; BPM), acidulante (acido citrico; BPM), estabilizante (pectina; BPM), conservantes (benzoato de sodio (max. 0,05%)
y sorbato de potasio (max. 0,05%)), colerante natural (norbixina; BPM)), azlcar, saborizante idéntico al natural de melocoton, colorante
natural (anato, color index 75120; BPM), cultivos lasticos especificos (S. Thermophilus y L. Bulgaricus), cultivos acticos probidticos (L.
acidophilus y Bifidobacterium sp.) (min. 1x106 UFC/g).
Contenide minimo de fruta 3% m/m.

COMPOSICION
Composicién 2 : Leche higienizada entera, base de fruta de melocoton (azucar, pulpa de melocoton (min. 3%), agua, espesante
(almidén modificado; BPM), estabilizante (pectina; BPM), acidulante (acido citrico; BPM), conservantes (benzoato de sodio (méx. 0,05%)
y sorbato de potasio (max. 0,05%))), azlicar, saborizante idéntico al natural de melocotén, colorante natural (anato, color index 75120;
BPM), cultivos lacticos especificos (S. Thermophilus y L. Bulgaricus), cultivos lacticos probidticos (L. acidophilus y Bifidobacterium sp.)
(min. 1x106 UFC/g).
Cantenido minimo de fruta 3% m/m.

COMPONENTES Contiene leche.

ALERGENICOS Se procesa en una planta que usa avena, trigo y almendras.

DESCRIPCION DEL

Producto elaborado con leche proveniente de animales bovinos, pasteurizada, homogeneizada y azUcar, fermentado por la accidn del
cultivo lactico especifico para obtener las caracteristicas 6ptimas de textura y acidez. Con adicién de fruta, colorantes y saborizantes

PROCESD permitidos.
2. ESPECIFICACIONES
Sabor: Lacteo, ligeramente acido, dulce, melocoton.
CARACTERISTICAS Olor: Frutal 2 melocoton, dulce, lacteo.
SENSORIALES Color: Naranja claro.
Apariencia: Consistencia suave, brillante, homogeneo.
Requisitos Minimo Maximo
Materia grasa %m/m 25 -
CARACTERISTICAS Solidos lacteos no grasos %m/m 7.0
FISICOQUIMICAS
Acidez expresada como acido lactico % m/m 0,7 1,5
Prueba de Fosfatasa Negativa
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CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

Requisitos n c m M

Mochos y levaduras 5 2 2x10% ufe/g o mi | 5x10° ufelg

Coliformes 5 2 10 ufc/g o mi 10 ufclg

Escherichia coli™ 5 0 <10 ufe/lg o ml -

Convenciones

' Nota: Cuando se utilice la técnica del Numero Mas Probable para coliformes y coliformes fecales se informara menor a tres (<3) NMP/g o mi,
segun correspenda.

n: Nimero de unidades a analizar en un lote.

m: Indice méxime permisible pera identificar el nivel de buena calidad,

M: indice maximo permisible para identificar el nivel de calidad aceptable.

¢: Nimero maximo de unidades permisibles con resultado entre m y M.

ufc: Unidades formadoras de colonias.

<: Léase menor de.

CARACTERISTICAS
ESPECIALES

Andlisis especiales para la leche cruda a procesar; ejecutados de acuerdo al plan de muestreo establecido por Colanta.

Residuos de antibidticos, (ug/kg / ppb) No detectable*

Censervantes, Adulterantes, Neutralizantes, (mg/kg / ppm) No detectable*

Plomo, (mg/kg / ppm) 0,02

Aflatoxinas M1, (ug/kg / ppb) <05

Monomero de Cloruro de Vinilo, (mg/kg / ppm) 0,01

Acrilonitrilo, (mg/kg / ppm) 0,02

Melamina, (mg/kg / ppm) <25

Plaguicidas: Organofosforados, Organoclorados,

Carbamatos y Piretroides, (mgfkg / ppm) De acuerdo a la Resolucion 2906/2007

*No detectables por los métodos implementadas por Colanta.

3. CARACTERISTICAS GENERALES

btz |

PRESENTACIONES
COMERCIALES

Bolsa: 850 ml, 120 ml, 145 ml, 900 g, 200 g, 150 g, 120 g.
Vaso: 145 ml, 190 ml, 150 g, 200 g, 100 g.
Garrafa: 3800 ml, 1650 ml y 960 ml, 4000 g, 1750 g, 1000 g.

Volumen variable con variaciones de 5 ml, desde 5 ml hasta 10 1.
Peso variable con variaciones de 5 g, desde 5 g hasta 10 kg.

TIPOS DE EMPAQUE

Bolsa de polietileno coextruido de baja densidad.

Garrafa y tapa plastica de polietileno de alta densidad o Pet, sin impresion, con arte impreso adhesiva o termoencogible

Vaso de poliestireno alto impacto o Polipropilenc con tapa foil de aluminio termo sellado, decorado impresidn offset o In Mould labeling o
cartulina o manga termoencogible.

Botella de polietileno de alta densidad, con tapa de foil y aluminio.

Pelicula termoencogible, con diserio grafico impreso o no impresa y con etiqueta.

Display en cartulina ultra/clésica o paliboard.

EMBALAJE

Bolsa 850 ml, 900 g: Canastillas de 20 unidades.
Bolsa 190 ml, 200 g: Canastillas de 72 unidades.
Bolsa 145 mi, 150 g: Canastillas de 80 unidades.
Garrafa 3900 ml, 4000 g: Canastillas de 4 unidades.
Garrafa 1650 ml, 1750 g: Canastillas de 6 unidades.
Garrafa 960 ml, 1000 g: Canastillas de 12 unidades.
Vaso 145 ml, 150 g: Canastillas de 55 unidades
Vaso 190 ml, 200 g: Canastillas de 50 unidades.

Paguete x 6 bolsas (190 ml, 200 g): Canastillas de 12 unidades.
Pagquete x 4 vasos (145 mL, 150 g): Canastillas de 6 unidades.

ALMACENAMIENTO Y

MANEJO

El almacenamiento del producto se realiza a temperaturas de refrigeracion no mayores a 4 # 2 °C, en instalaciones limpias y en buenas

condiciones higiénicas. Asi mismo, mantener el producte alejado de plaguicidas, detergentes, desinfectantes o productos que generen
contaminacién cruzada.

Se recomienca gue &l producto se almacene en canastillas plasticas separadas de las paredes y del piso del cuarto frio, minimo 60 cm y
15 cm respectivamente.

DISTRIBUCION

Transportado y distribuido en vehiculos que aseguren y garanticen el mantenimiento de las condiciones de refrigeracién y sanitarias, asi
mismo, que impidan la contaminacién y la proliferacion de microorganismos y eviten su alteracion asi como los dafios en el envase o
embalaje.

El producto no se debe disponer directamente sobre el piso del vehiculo, de manera que se mantenga aislado de toda posibilidad de
contaminacion.
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Libre de sustancias inhibidoras, toxicas, adulterantes y residuos de droga © medicamentos, en niveles superiores a los limites maximos

SEGURIBAD permisibles determinados por la autoridad sanitaria.

El producto tiene una duracion sanitaria de 40 dias.

TIEMPO DE VIDA UTIL Después de abierto consimase en el menor tiempo posible.

~ Etiquetado nutricional

Por porcion
Nutriente Unidad
100g 120qg 1509 2009
Calorias Keal 84 104 127 173
Grasa total g 27 33 4.1 85
Grasa saturada 15 18 23 31
Grasa trans mg 0 0 0
Carbohidratos totales g 12 5 18 25
Fibra dietaria total g 0 a a
Azucares totales g 10 12 15 20
Azucares afnadidos 9.5 11 14 19
Proteina g 29 35 44 5.8
INFORMACION
NUTRICIONAL Sodio mg 41 48 62 82
Vitamina A ug ER 41 50 82 83
Vitamina D Hg 011 014 0.17 0.23
Hierro mg 0.11 013 016 021
Calcio mg 99 118 148 187
Zinc mg 041 0.49 0.62 0.82
Etiquetado frontal
Sello exceso en azlcares Si
Sello exceso en sodio Nao
Sello exceso en grasas saturadas No
Sello exceso en grasas trans No
Sello Contiene edulcorantes No
Sello positivo No

Listo para consumir.

FORMAS DE CONSUMO Y

CONSUMIDORES Para uso industrial y como ingrediente para formulaciones y preparaciones alimenticias en servicios de alimentacion, establecimientos

de gastronomia y hoteleria y para consumo en hogares.

POTENCIALES
Producto para nifios mayores de 4 afios y adultos, no es apto para personas sensibles a los alérgenos presentes en el producto.
Consérvese a temperaturas de refrigeracidn no mayores de 4 + 2°C. Después de abierto debe refrigerarse y consumirse en el menor
tiempo posible.
INSTRUCCIONES

ESPECIALES DE MANEJO |Utilice como medida casera 1 vaso equivalente a 150 g para la adecuada interpretacién de la informacion nutricional.

Cantidad de referencia 150 g (Resolucion 810 del 2021).

Cooperativa Colanta, Cooperativa Montefrio.

Sede principal:

Calle 74 No. 64 A 51. Medellin, Antioguia.
DIRECCION DE PLANTA
Plantas procesadoras:

Calle 74 No. 84 A 51. Medellin, Antioguia.

Carrera 49 No. 40 - 86 San Pedro de los Milagros, Anticquia.
Km 76 Troncal de la Costa, Santa Rosa de Osos, Antioguia.
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4. DOCUMENTOS DE REFERENCIA
NOMBRE EXPEDIDO POR FECHA ASPECTO TEMATICO
Por la cual se reglamenta parcialmente el Titulo V de la Ley 08 de 1979, en
Resolucién 02310 de 1986. Ministerio de Salud. feb-86 lo referente a procesamiento, composicion, requisitos, transporte vy
comercializacion de los Derivados Lacteos.
Ministerio de Ia Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
Resolucion 05108 de 2005. Proteccion Social dic-05 rotulado o etiquetado que deben cumplir los alimentos envasados y
. materias primas de alimentos para consumo humano.
Ministerio de la Por el cual se expide el Reglamento Técnico sobre los requisitos que debe
Decreto 616 de 2008 Proteccién Sedial feb-06 cumplir la leche para el consumo humano que se obtenga, procese,
' envase, transporte, comercializa, expenda, importe o exporte en el pais.
Resolucion 2906 de 2007 Ministerio de la 4q0-07 Por la cual se establecen los Limites Méximos de Residuos de Plaguicidas -
' Proteccion Social. d LMR en alimentos para consumo humano y en pienscs o forrajes.
Por medio de la cual se expide el reglamento técnico sobre los requisitos
o Ministerio de Salud y sanitarios que deben cumplir los materiales objetos, envases y
I 2012, i ; - S ; / A :
Resalucion 683 de 2012 Proteccion Social. g equipamientos destinados a entrar en contacto con alimentos y bebidas
para consumo.
Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos
A sanitarios gue deben cumplir los materiales, objetos, envases vy
Resolucidn 4143 de 2012, M;:;fé:gbiessoﬂi:ﬁf y dic-12 equipamientos plasticos y elastoméricos y sus aditivos, destinados a entrar
' en contacto con alimentos y bebidas para consumo humano en el termitorio
nacional.
Establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas
naturales yfo juridicas que ejercen actividades de fabricacion,
W procesamiento,  preparacion, envase, almacenamiento, transporte,
Resolucion 2674 de 2013. M;r:;stt:égbiesso acl; ? Y jul-13 distribucién y comercializacion de alimentos y materias primas de alimentos
’ y los requisitos para la notificacion, permiso o registro sanitarios de los
alimentos, segln el riesgo en salud pablica, con &l fin de proteger la vida y
la salud de las personas.
= Ministerio de Salud y Por la cual se establecen los niveles maximos de contaminantes en los
Resolucidn 4506 de 2013 Proteccion Social. act-13 alimentos destinados al consumo humano y se dictan otras disposiciones.
Ministerio de Salud Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de
Resclucién 810 de 2021 - . jun-21 eftiquetado nutricional y frontal que deben cumplir los alimentos envasados
Proteccién Social
’ 0 empacados para consumo humano.
o Ministerio de Salud y _ Por la cual se establecen los criterios microbiolégicos que deben cumplir
Resolucion 1407 de 2022 Proteccion Social. age-22 los alimentos y bebidas destinados para consumo humano.
Por el cual se modifican los articulos 2, 3, 16, 25, 32, 37, y 40 de Ia
i3 Ministerio de Salud y : resolucidn 810 del 2021 que establece el reglamento técnico sobre los
Resolucidn 2492 de 2022 Proteccion Social. dic-22 requisitos de etiguetade nutricional y frontal que deben cumplir los
alimentos envasados y empacados para consumo humano.
- Ministerio de Salud y Por la cual se corrige un yerro en la Resolucion 2492 de 2022, modificatoria
Resolucién 0254 de 2023 Proteccion Social, fob-28 de Ia Resolucion 810 de 2021
CONTROL DE CAMBIOS i L ; ; LR 5 i
. 'Vo.Bo. SISTEMA DE GESTION
A"fTRES;%“R DESCRIPCION DE CAMBIOS REALIZADOS mIEARALE
b NOMBRE FIRMA
1. Se modifica el tratamiento térmico de la leche en la composicién para pasar de pasteurizada a higienizada.
2. Se modifica la informacion de temperatura de refrigeracion en el almacenamiento y mangjo. _
3. Se modifica la informacion nutricional de tal manera que se incluyen los valores en base de gramos de Llnq M. m
0 producto. Jaramillo R. (
4. Se madifica las instrucciones especiales de manejo en la cual cambia la especificacion de temperatura de \
refrigeracion, la medida casera y la cantidad de referencia segtin la resolucion 810 de 2021.
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